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COMMUNIQUÉ DE PRESSE 
 
Découvrez le millésime 2022 ! 

 

Une année de récolte extraordinaire qui se termine en beauté : 
Vins rosés avec label AOP du millésime 2022 

 

Bruxelles, 29 Août 2023 – Les effets de la chaleur et de la sécheresse se sont fait sentir dans toute l’Europe 

en 2022. Cette situation a constitué un défi particulièrement important pour la viniculture, car les conditions 

météorologiques exceptionnelles jouent toujours un rôle important dans la qualité et la quantité. 

Cependant, dans le cas des vins rosés d’appellation d’origine protégée (AOP) de Provence et de Valtènesi, 

les résultats en bouteille sont plus que satisfaisants : Grâce aux terroirs des régions et à l’expertise des 

vignerons, le millésime 2022 ravit avec des vins rosés AOP élégants et de caractère qui démontrent une 

fois de plus leur classe et leur polyvalence. 

 

En raison de sa fraîcheur et de son élégance, le rosé reste un choix populaire parmi les consommateurs. Avant 

que les vendanges pour le millésime 2023 ne commencent et ne jettent leur ombre sur la commercialisation de 

l’année prochaine, c’est le meilleur moment pour examiner de plus près le millésime 2022, qui est en vente dès 

maintenant et qui représente une année viticole très spéciale. Le millésime 2022 offre des raisons convaincantes 

pour que les vins rosés AOP de Provence et de Valtènesi restent demandés – malgré les conditions 

météorologiques difficiles, les deux régions ont réussi à produire des vins de grande qualité qui représentent de 

manière experte leur origine et mettent en valeur les prouesses de leurs producteurs. 

Des nuits fraîches et des pluies opportunes apportent de la joie en Provence 

En Provence, la sécheresse s’est manifestée par un premier trimestre exceptionnellement sec, entraînant un 

débourrement plus tardif des vignes. Les pluies de Pâques ont reconstitué les réserves d’eau dans le sol juste à 

temps pour la phase de croissance. S’en est suivi un été chaud et sec, au cours duquel les caves de Provence ont 

pu bénéficier d’une caractéristique unique de leur région : « Nous pouvons nous estimer heureux », se réjouit Éric 

Pastorino, président du Conseil interprofessionnel des vins de Provence (CIVP). « La sécheresse a été intense, 

mais les nuits ont toujours été plus fraîches que les jours, ce qui est important pour les raisins. Avec les orages de 

la mi-août, la sécheresse estivale a pris fin à un moment favorable, permettant aux raisins d’achever leur maturation 

dans de très bonnes conditions. Conséquence de cet été exceptionnel, les vendanges ont commencé très tôt et se 

sont terminées très tard, alors que les raisins sont restés exempts de toute pression parasitaire du début à la fin. 

Les vins rosés de Provence sont également à la hauteur de leur réputation, notamment sur le plan de la qualité des 

vins : « En termes de qualité, les jus sont équilibrés, les arômes sont bien présents et les rosés ont une très jolie 

couleur, tirant sur la brillance », se convainc Éric Pastorino. Les quantités produites se situeraient dans la moyenne 

quinquennale, permettant aux producteurs d’approvisionner facilement leurs marchés. 
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La chaleur et la sécheresse dans la région de Valtènesi donnent naissance à des vins 

de caractère 

Comme chaque année, le millésime 2022 des vins rosés AOP Valtènesi a été mis en vente le 14 février. Cette date, 

fixée dans le règlement de production, marque un événement historique dans la région située sur les rives du lac 

de Garde : En 1885, le mariage entre la noble Amalia Brunati, originaire du lac de Garde, et le sénateur vénitien 

Pompeo Molmenti, passionné de vin, a permis à ce dernier d’acquérir le domaine des Brunati à Moniga, dans la 

région de Valtènesi. En 1986, il codifie le processus de production d’un vin dont la production d’un vin dont la 

production était déjà répandue dans la région depuis le XVIe siècle. Ce vin, qui peut aujourd’hui être considéré 

comme une source d’inspiration historique pour les vins actuels de Valtènesi, allie la richesse de son histoire à la 

tendance contemporaine qui consiste à apprécier les vins rosés.  

Dans le cas des vins rosés de l’AOP Valtènesi, le climat chaud et sec du millésime 2022 a également eu son impact. 

Si ces conditions extrêmes ont réduit la quantité récoltée d’une part, elles ont également été à l’origine de raisins 

récoltés dans des conditions sanitaires optimales et transformés dans les caves. Selon Paolo Pasini, le nouveau 

président du Consorzio Valtènesi, c’est aussi grâce à l’influence bénéfique du lac de Garde. « Dès les premières 

dégustations, les vins dans le verre présentent des caractéristiques de grande élégance et de finesse », affirme M. 

Pasini. « L’année 2022 sera sans aucun doute caractérisée comme un millésime très expressif avec un caractère 

distinct et beaucoup de personnalité. Un vin qui, grâce à sa grande polyvalence et à sa compatibilité, est idéal pour 

accompagner un repas complet. » 

Goûtez maintenant les vins rosés AOP de Provence et de Valtènesi 

Plongez dans l’univers enchanteur des vins rosés AOP et faites l’expérience d’une fête des sens. La palette de 

couleurs, qui va du rose pâle au rouge framboise éclatant, promet à elle seule de merveilleux moments de plaisir. 

Dès la première gorgée, une pléthore d’arômes se révèle, allant des baies rouges fraîches aux notes florales et 

même aux fruits exotiques.  
Vous avez envie d’essayer ? Faites-le nous savoir et nous vous enverrons un coffret de dégustation de vins rosés 

AOP de Provence et de Valtènesi (jusqu’à épuisement des stocks). Convainquez-vous des qualités de ces vins 

rosés, qu’ils soient dégustés seuls lors d’une soirée conviviale ou qu’ils accompagnent les plats avec élégance et 

polyvalence. Des salades fraîches aux poissons grillés, il existe un rosé adapté à chaque plat – sur le site 

www.pdorosewines.com, vous trouverez beaucoup d’inspiration sur l’association du rosé avec différents 

aliments. La diversité stylistique va du fruité-fin au minéral-épicé, dévoilant un éventail presque infini de facettes. 

Laissez-vous enchanter par la magie du rosé. 

 

 

 

 

http://www.pdorosewines.com/
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À propos des vins rosés d'appellation d'origine protégée de l'UE  

L'UE est l'acteur principal dans le domaine du vin, représentant 70 pour cent de la production mondiale de vin et 

60 pour cent de la consommation mondiale. Actuellement, selon l'EFOW, l'UE compte 1 144 vins d'appellation 

d'origine protégée (AOP). La part des vins AOP dans la production totale de l'UE-28 était d'environ 48 pour cent en 

2019/2020. La Provence reste le leader mondial de la production de vins rosés. 42 pour cent des vins rosés AOP 

français et 6 pour cent des vins rosés mondiaux sont produits en Provence. Tous les vins originaires de Provence 

portent le label AOP (Côtes de Provence, Coteaux Varois en Provence, Coteaux d'Aix-en-Provence). L'Italie est le 

quatrième producteur de vin rosé après les États-Unis et l'Espagne. Valtènesi est l'une des cinq premières régions 

italiennes à élaborer des vins rosés AOP, avec une part de 10 pour cent de la production italienne de vins rosés 

AOP. Le Conseil Interprofessionnel des Vins de Provence (CIVP) et le Consorzio Valtènesi sont représentatifs du 

secteur des vins rosés européens d'appellation d'origine protégée. 

A propos du Conseil Interprofessionnel des Vins de Provence (CIVP)  

Depuis 2004, le CIVP regroupe des domaines viticoles et des maisons de négoce des trois appellations (AOP) 

Côtes de Provence, Coteaux d'Aix-en-Provence et Coteaux Varois en Provence dans le but de promouvoir les 

atouts de chaque appellation, d'unir les forces et les ressources financières de ses membres et de renforcer la 

filière viticole. Economie, technique, gestion de la qualité et communication en France et à l'international. Le siège 

du CIVP se trouve aux Arcs sur Argens. 

À propos du Consorzio Valtènesi  

L'organisation de viticulteurs Consorzio Valtènesi a son siège à Puegnago del Garda, en Lombardie. Le consortium 

est né en 1998 sous le nom de Consorzio Garda Classico, qui a été rebaptisé Consorzio Valtènesi en 2012. La 

zone de production des vins AOP Valtènesi se situe près de Brescia, sur le lac de Garde. Les vignobles remontent 

à l'époque romaine et bénéficient d'un microclimat unique, influencé par le plus grand lac italien. Environ 400 

hectares (sur un total de 1.000 hectares) sont consacrés à la culture du cépage indigène Groppello. Le consortium 

Valtènesi produit chaque année environ 3 millions de bouteilles, dont 70 pour cent de vins rosés. 
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1070 Brussel, Belgium 
hello.sopexabnl@sopexa.com 

 

 

  

  
                                  Notre savoir-faire se déguste avec Sagesse 


